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Start & Share 

 

    

Insalata estiva  35 
pomodori, mozzarella di bufala, melone, olive taggiasche e basilico (7)  

 
  

PTP 25 
Patate in doppia frittura, tartufo e parmigiano (7-5) 

 
  

Bruschetta 12 
pomodoro, olive, stracciatella e verdure marinate (1-7) 

 
  

Caesar salad  35 
pollo al limone, pane croccante, pomodori essiccati, parmigiano e 
salsa caesar (1-7-3-4-8) 

 

  

Cestino di fritto 35 
Selezione di nove pezzi di sfiziosi fritti con salsa mediterranea e 
misticanza (1-7-2-3-6-9) 

 

  

Pizzetta  23 
pomodoro, burrata e origano (1-7) 

 
  

Vegetali 18 
Insalatina o verdure stagionali 

 
  

Riso 18 
Riso bianco e nero al vapore 

 

 
 
 
 
  



 
 

 

 
La Pasta 

 

  

  
Bavette 35 
Ai gamberi del tirreno con pomodorini, lime e rucola (1-2-7-9) 

 
  

Tagliolini 38 
al ragù di vitello, pecorino e tartufo nero toscano (1-3-7-9) 

 
  

Ravioli  35 
ricotta e spinaci con pomodoro alla mediterranea (1-3-7) 

 
  

Classica Italiana 35 
Pomodoro - Pesto - Ragù - Cacio e Pepe - Verdure di stagione (1-7-9-8) 

 
  
  

  
Main course 

 
  

  
Branzino al vapore 45 
Con millefoglie di patate, cipolle e pomodori (4) 

 
  

Manzo grigliato 55 
verdure arrostite e olio alle erbe mediterranee                

 

con aggiunta di tartufo nero toscano: 75 
 

  

Parmigiana 35 
Melanzane, pomodoro, mozzarella e basilico (7-5) 

 
  

Ego - Fit 45 
Petto di pollo al vapore, riso e albume (3-7) 

 
  

Med-burger  35 
Manzo, burrata, cipolla caramellata, pomodoro e maionese piccante, 
con patate fritte (1-7-3-5-6-10) 

 

  

Principe club sandwich  35 
frittata ai fiori di zucca, bacon di vitello, pomodori, pollo e salsa caesar, 
con patate fritte (1-7-3-5-6-10) 

 



 
 

 

 
Bimbe e Bimbi (menù dedicato ai minori di 12 anni)  

 
  

  
La pasta bianca, rossa o verde (1-7-8-9) 18   

Bocconcini di petto di pollo croccanti con patatine e salsa rosa (3-6) 25   

Il pesciolino bianco al vapore, arrostito o fritto (4-3) 22   

Le patatine o le verdurine  10   

Il minestrone a pezzi o passato (9) 18   
  

  
  
  
Dolci 

 
  

  
Tortino fondente al cioccolato, mango e lime (7-3-8) 25   

Tiramisù Forte (1-3-7-8) 25   

Tagliata di frutta fresca di stagione e tropicale 26   

Selezione di gelati classici italiani (7-3-8) 12   

Torta del giorno coi suoi accompagnamenti (1-3-7-8) 13 
 
 
 
 
 
 
Si prega di segnalare qualsiasi tipo di allergia, intolleranza o esigenza alimentare. 
Abbiamo sempre disponibili prodotti freschi senza glutine, senza lattosio e vegani. 
Per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni è possibile consultare l’apposita documentazione che verrà 
fornita, su richiesta dal personale di servizio. 
 
Applichiamo con rispetto un approccio sostenibile nella selezione dei nostri prodotti provenienti dal mare e dalla 
terra prediligendo il territorio che ci circonda. 
Alcuni prodotti sono sottoposti ad abbattimento rapido di temperatura (reg. CE 853/04). 
Le pietanze contrassegnate con * possono contenere prodotti congelati o surgelati all’origine 



 
 

 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

Sokol Ndreko | Restaurant Manager 
 

Lux Lucis Crew 


