
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Ristorante Principe 
by Valentino Cassanelli 

 
 
 
 
 

Menù Kosher 
  



 
 

 

  



 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  



 
 

 

 
Start & Share 

 

    

Caprese 35 
pomodori, mozzarella di bufala e basilico  

 
  

PTP 25 
patate in doppia frittura, tartufo e parmigiano  

 
  

Bruschetta 12 
pomodoro, olive, stracciatella e verdure marinate  

 
  

Caesar salad  35 
pollo al limone, pane croccante, pomodori essiccati e salsa caesar  

 
  

Insalata estiva 35 
mozzarella, pomodori, ceci, cipolla rossa, melone e olive taggiasche  
  
Cestino di fritto 35 
selezione di nove pezzi di sfiziosi fritti con salsa mediterranea e 
misticanza  

 

  

Pizzetta  23 
pomodoro, burrata e origano (1-7) 

 
  

Vegetali 18 
insalatina o verdure stagionali 

 
  

Riso 18 
riso bianco e nero al vapore 

 

 
 
 
 
  



 
 

 

 
La Pasta 

 

  

  
Bavette 35 
al pesce del Tirreno con pomodorini, lime e rucola  

 
  

Tagliolini 38 
al ragù di vitello e tartufo nero toscano  

 
  

Ravioli  35 
ricotta e spinaci con pomodoro alla mediterranea  

 
  

Classica Italiana 35 
pomodoro - pesto - ragù - cacio e pepe - verdure di stagione  

 
  
  

  
Main course 

 
  

  
Branzino al vapore 45 
con millefoglie di patate, cipolle e pomodori (4) 

 
  

Manzo grigliato 55 
verdure arrostite e olio alle erbe mediterranee                

 

con aggiunta di tartufo nero toscano: 75 
 

  

Parmigiana 35 
melanzane, pomodoro, mozzarella e basilico  

 
  

Ego – Fit 45 
petto di pollo al vapore, riso e albume  

 
  

Med-burger  35 
manzo, cipolla caramellata, pomodoro e maionese piccante, con 
patate fritte  

 

  

Principe club sandwich  35 
frittata ai fiori di zucca, bacon di vitello, pomodori, pollo e salsa caesar, 
con patate fritte  

 



 
 

 

 
Bimbe e Bimbi (menù dedicato ai minori di 12 anni)  

 
  

  
La pasta bianca, rossa o verde (1-7-8-9) 18   

Bocconcini di petto di pollo croccanti con patatine e salsa rosa (3-6) 25   

Il pesciolino bianco al vapore, arrostito o fritto (4-3) 22   

Le patatine o le verdurine  10   

Il minestrone a pezzi o passato (9) 18   
  

  
  
  
Dolci 

 
  

  
Tortino fondente al cioccolato, mango e lime (7-3-8) 25   

Tiramisù Forte (1-3-7-8) 25   

Tagliata di frutta fresca di stagione e tropicale 26   

Selezione di gelati classici italiani (7-3-8) 12   

Torta del giorno coi suoi accompagnamenti (1-3-7-8) 13 
 
 
 
 
 
 
Si prega di segnalare qualsiasi tipo di allergia, intolleranza o esigenza alimentare. 
Abbiamo sempre disponibili prodotti senza glutine, senza lattosio e vegani. 
Per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni è possibile consultare l’apposita documentazione che verrà 
fornita, su richiesta dal personale di servizio. 
 
Applichiamo con rispetto un approccio sostenibile nella selezione dei nostri prodotti provenienti dal mare e dalla 
terra prediligendo il territorio che ci circonda. 
Alcuni prodotti sono sottoposti ad abbattimento rapido di temperatura (reg. CE 853/04). 
Le pietanze contrassegnate con * possono contenere prodotti congelati o surgelati all’origine 



 
 

 

 
 
  



 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  



 
 

 

 
Start & Share 

 

    

Caprese Salad 35 
tomatoes, buffalo mozzarella and basil  

 
  

PTP 25 
double-fried potatoes, truffle and parmesan  

 
  

Bruschetta 12 
tomato, olives, stracciatella cheese and marinated vegetables  

 
  

Caesar Salad 35 
lemon chicken, crunchy bread, sun-dried tomatoes, parmesan and 
caesar dressing  

 

  

Summer Salad 35 
tomatoes, mozzarella, chickpeas, red onion, melon and Taggiasca 
olives  

 

  
Fried Basket 35 
selection of nine tasty fried pieces with Mediterranean sauce and 
mixed greens  

 

  

Pizzetta 23 
tomato, burrata cheese and oregano (1-7) 

 
  

Vegetables 18 
side salad or seasonal vegetables 

 
  

Rice 18 
steamed white and black rice 

 

 
 
 
  



 
 

 

 
Pasta 

 

    

Bavette pasta 35 
with Tyrrhenian fish, cherry tomatoes, lime and arugula  

 
  

Tagliolini 38 
with veal ragù and Tuscan black truffle  

 
  

Ravioli 35 
filled with ricotta and spinach, served with Mediterranean-style 
tomato sauce  

 

  

Italian Classics 35 
tomato - pesto - ragù - cacio e pepe - seasonal vegetables  

 
  
  

Main course 
 

  

  
Steamed sea bass 45 
with potato mille-feuille, onions and tomatoes  

 
  

Grilled beef 55 
roasted vegetables and Mediterranean herb oil  

 

with black truffle supplement: 75 
 

  

Parmigiana 35 
eggplant, tomato, mozzarella cheese and basil  

 
  

Ego - Fit 45 
steamed chicken breast, rice and egg white  

 
  

Med-burger  35 
beef, caramelized onion, tomato and spicy mayo, with fries  

 
  

Principe club sandwich  35 
zucchini flower omelet, veal bacon, tomato, chicken and Caesar 
sauce, with fries  

 

 



 
 

 

Girls and Boys (dedicated to children under 12 years old)  
 

    

White, red or green pasta 18   

Crispy chicken bites with fries and pink sauce  25   

Steamed, roasted or fried fish  22   

Steamed potatoes or vegetables 10   

Vegetable soup, chuncky or creamy 18   
  

  
  
  
Sweets 

 

    

Dark chocolate lava cake, mango and lime  25   

Tiramisù Forte  25   

Sliced fresh seasonal and tropical fruit 26   

Selection of classic Italian gelatos  12   

Cake of the day with its accompaniments  13 
 
 
 
 
 

 
 
Please report any allergies, intolerances, or dietary requirements. 
We always have gluten-free, lactose-free, and vegan products available. 
For any information on ingredients and allergens, please consult the appropriate documentation that will be 
provided upon request by the service staff. 
 
We respectfully apply a sustainable approach in selecting our products from the sea and land, favoring the local 
area. 
Some products are subjected to rapid blast chilling (EC Regulation 853/04). 
Dishes marked with * may contain frozen or sourced frozen products.  



 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Sokol Ndreko | Restaurant Manager 
 

Lux Lucis Crew 


